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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของการพ่ นสารละลายบราสสิ โนสเ ตี ยรอยด์แอนาลอก )7,8-dihydro-8α-20-

hydroxyecdysone; DHECD (ต่อคุณภาพการเก็บรักษาของผลสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวีย ทาํการพ่น DHECD 

ความเขม้ขน้ 0.5, 0.75 และ 1.0 µM รอบทรงพุ่มในแปลงปลกูทกุเดือนจนสิน้สดุการทดลอง เก็บเก่ียวสบัปะรดใน

ระยะผลสกุแก่ 50% แลว้นาํมาเก็บรกัษาท่ีอณุหภูมิ 10 และ 25 องศาเซลเซียส ความชืน้สมัพนัธ ์85 เปอรเ์ซ็นต ์

เป็นเวลา 4 สัปดาห ์พบว่าการพ่นสารละลาย DHECD ความเขม้ขน้ 0.5 และ 1.0 µM และการเก็บรักษาผล

สบัปะรดท่ีอณุหภมิู 10 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรกัษาไดน้านท่ีสดุถงึ 28 วนั สามารถชะลอการสญูเสียนํา้หนกั 

ความแน่นเนือ้ การเปลี่ยนแปลงสเีปลือกของผล การเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาล การฉํ่านํา้ และรอยตาํหนิภายในเนือ้

ผลได ้ 

 

ABSTRACT 

This experiment studied the effect of brassinosteroids analogue (7,8-dihydro-8α-20-

hydroxyecdysone; DHECD) on storage quality of ‘Pattawia’ pineapple. Pineapple plants were sprayed 

with DHECD at 0.5, 0.75 and 1.0 µM in every month until the end of experiment. Fruits were harvested 

at 50% maturity and subsequently stored at 10 °C and 25 °C, 85% relative humidity for 4 weeks. The 

result showed that DHECD at 0.5 and 1.0 µM treatment and fruit stored at 10°C could slow down weight 

loss and loss of firmness, appearance, and reduce internal browning, fresh translucency and most 

decrease internal defect score.  
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คาํนาํ 

สบัปะรด [Ananas comosus (L.) Merr.] เป็นพืชในวงศ ์Bromeliaceae มีถ่ินกาํเนิดอยู่ในเขตรอ้นของ

ทวีปอเมริกา สบัปะรดเป็นพืชท่ีมีความสาํคญัทางเศรษฐกิจของประเทศไทย ในปี พ.ศ. 2561 มีพืน้ท่ีปลกูสบัปะรด

ท่ีให้ผลผลิต 575,580 ไร่ และมีจํานวนผลผลิต 2,350,887 ตัน หรือ 4,136 กิโลกรัมต่อไร่ (สาํนักเศรษฐกิจ

การเกษตร, 2561) โดยตลาดหลกัของสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวียหรือพนัธุศ์รีราชา (70-80%) คือโรงงานอตุสาหกรรม

เพ่ือการแปรรูปต่างๆ เช่น สบัปะรดกระป๋อง นํา้สบัปะรดเขม้ขน้ นํา้สบัปะรดพรอ้มด่ืม และตลาดรอง (20-30%) 

พนัธุท่ี์ใชใ้นการศกึษาครัง้นี ้คือ พนัธุปั์ตตาเวียหรือพนัธุศ์รีราชา เป็นพนัธุเ์ดียวท่ีปลกูสง่โรงงานสบัปะรดกระป๋อง 

ผลเป็นรูปทรงกระบอกและมีผลขนาดใหญ่  เนือ้ผลรสหวานฉํ่า ทนทานตอ่ความแหง้แลง้ และการขาดนํา้ไดดี้กว่า

พนัธุอ่ื์น แต่ไม่ทนต่อโรครากเน่า และลาํตน้เน่า (กิสณะ, 2551) ปัญหาหลกัของการผลิตสบัปะรดในปัจจุบันคือ 

ปัญหาภยัแลง้ อณุหภูมิสงู ทาํใหต้น้สบัปะรดขาดนํา้ และอยู่ในสภาพเครียด ผลสบัปะรดจงึไม่สมบรูณ ์ขนาดผล

และนํา้หนกัผลลดลง และประสบปัญหาโรคเห่ียว (pineapple wilt) ซึง่ทัง้หมดลว้นเป็นสาเหตหุลกัท่ีทาํใหผ้ลผลติ

สบัปะรดลดลง สาํหรบัปัญหาการส่งออกสบัปะรด คือ ไม่สามารถยืดอายุการเก็บรกัษาใหน้านเพียงพอต่อการ

ขนส่งทางเรือดว้ยระบบหอ้งเย็น (อณุหภูมิ 8-10 องศาเซลเซียส) (เบญจมาศ และสนทรรศน,์ 2554) แต่การเก็บ

รกัษาท่ีอณุหภมิูตํ่ากว่า 12-15 องศาเซลเซียส เป็นเวลานานกวา่ 2 สปัดาหใ์นขณะขนสง่เป็นสาเหตใุหเ้กิดอาการ

ไสส้ีน ํา้ตาล (internal browning) ในผลสบัปะรด ซึง่เป็นอาการสะทา้นหนาว (chilling injury) (จริงแท,้ 2541) ทาํ

ใหอ้ายุการเก็บรักษาสัน้ สับปะรดท่ีมีอาการไสซ้ึม ไม่เป็นท่ียอมรับของตลาดและผูบ้ริโภค (เบญจมาศ และ

สนทรรศน,์ 2554) ก่อใหเ้กิดความเสียหายทางเศรษฐกิจ 

บราสสิโนสเตียรอยด ์(Brassinosteroids , BRs) เป็นสารควบคุมการเจริญเติบโตพืชกลุ่มใหมท่ี่สามารถ

กระตุน้การแบ่งเซลล ์การขยายขนาดของเซลล ์และช่วยเพ่ิมอตัราการสงัเคราะหด์ว้ยแสง (Clouse and Sasse, 

1998; Yu et al., 2004) ทาํใหผ้ลผลิตสงูขึน้ (Sharkey et al., 2000) ทาํใหพื้ชทนทานต่อสภาพเครียดทัง้กายภาพ

และชีวภาพ ลดการเสื่อมอายหุรือเรง่การสกุแก่ ลดการรว่งของผลออ่น และกระตุน้การสงัเคราะหเ์อทิลีน (Shamsul 

and Aqil, 2003) การทดลองครัง้นีเ้ป็นการศกึษาผลของการใช ้7,8-dihydro-8α-20-hydroxyecdysone (DHECD) 

ซึ่งเป็นบราสสิโนสเตียรอยดแ์อนาลอกในแปลงผลิตต่อคุณภาพการเก็บรกัษาของผลสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวีย อาจ

เพ่ือเป็นแนวทางหนึ่งในการควบคมุคณุภาพการเก็บรกัษาสบัปะรดใหย้าวนานได ้ 

 

อุปกรณแ์ละวธีิการ 

ทาํการคดัเลือกหน่อสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวีย ขนาด 500-700 กรมั จาํนวน 500 หน่อ จากสวนเกษตรกร 

จ.ราชบุรี จากนัน้นาํหน่อสบัปะรดจุ่มดว้ยสารละลาย NAA ความเขม้ขน้ 500 ppm เพ่ือกระตุน้การออกราก และ

จุ่มโคนหน่อนาน 5 นาที ในสารละลายเมทาแลกซิล (metalaxyl 25% wp) อตัรา 50 กรมัตอ่นํา้ 20 ลิตร ผึ่งใหแ้หง้

ก่อนปลกู เตรียมดินปลกูโดยมีส่วนผสม คือ ดิน:แกลบดาํ:กาบมะพรา้วสบั:ปุ๋ ยอินทรยี ์ในอตัราสว่น 3:1:1:1 ผสม

คลกุเคลา้ใหเ้ขา้กนั ทาํการปลกูสบัปะรดในกระถางพลาสติกสีดาํขนาด 17 นิว้ ในสภาพโลง่แจง้ ณ แปลงทดลอง 

2 ภาคพืชสวน คณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์การชักนาํการออกดอกหลังจากตน้สับปะรดมีอายุ

ประมาณ 10 เดือนหลังปลูก โดยทาํการพ่นเอทีฟอน (2-chloroethylphosphonic acid 52% W/V SL) ความ

เขม้ขน้ 300 ppm จาํนวน 2 ครัง้ ดาํเนินการทดลองในเดือนมิถนุายน พ.ศ.2560-ถงึเดือนธนัวาคม พ.ศ. 2561 ทาํ
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การพ่นสารละลาย 7,8-dihydro-8α-20-hydroxyecdysone (DHECD) รอบทรงพุ่มอัตรา 100 มิลลิลิตรต่อ

กระถาง รว่มกบัใสปุ่๋ ยสตูร 16-16-16 ปริมาณ 10 กรมัตอ่กระถาง ทกุเดือนจนสิน้สดุการทดลอง โดยหวา่นบริเวณ

โคนและกาบใบล่างของตน้สบัปะรด รดนํา้ใหแ้ก่ตน้สบัปะรด 3 ครัง้ต่อสปัดาห ์ก่อนเก็บเก่ียว 1 เดือน ใส่ปุ๋ ยสตูร 

0-0-60 ปริมาณ 25 กรมัตอ่ตน้  

เก็บเก่ียวสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียในระยะผลสุกแก่ 50% ทาํการคัดเลือกขนาด และสีเปลือกของผล

สับปะรดให้สมํ่าเสมอ ปราศจากโรค แมลง และรอยตาํหนิ จาํนวน 200 ผล วางแผนการทดลองแบบ 4x2 

Factorial in completely randomized design (CRD) ประกอบด้วย ปัจจัยท่ี  1 ความเข้มข้นของ DHECD 

[(นํา้เปล่า (ชุดควบคมุ), 0.5, 0.75 และ 1.0 µM)] ปัจจยัท่ี 2 อณุหภูมิการเก็บรกัษา (10 และ 25 องศาเซลเซียส) 

โดยเก็บรกัษาสบัปะรดท่ี 2 อุณหภูมิ ความชืน้สมัพัทธ ์85% นานเป็นเวลา 4 สปัดาห ์ในแต่ละสปัดาห ์ยา้ยผล

สบัปะรดมาวางไวท่ี้อณุหภูมิหอ้ง (ประมาณ 28 องศาเซลเซียส และความชืน้สมัพทัธ ์60%) อีก 1 วนั เพ่ือปล่อย

ใหสุ้กตามธรรมชาติ เก็บขอ้มูลดังนี ้คือ การสูญเสียนํา้หนัก, ความแน่นเนือ้, ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํา้ได้

ทัง้หมด, ปริมาณกรดอินทรียท่ี์ไทเทรตได ้โดยการคัน้นํา้สบัปะรดปริมาณ 50 มิลลิลิตร และทาํการไทเตรท โดยใช ้

0.1 NaOH เป็นสารละลายมาตรฐาน จนไดจุ้ดยุติเป็นสีชมพูอ่อน บันทึกปริมาตรของสารละลาย 0.1 NaOH 

จากนัน้นาํไปวิเคราะหห์าปริมาณกรดทัง้หมดในรูปกรดซิตริก (A.O.A.C., 2000) ความเป็นกรดด่าง (pH), สีของ

เนือ้ผลของสบัปะรดโดยใชเ้ครื่องวดัค่าสี (Color meter รุ่น miniscan EZ ผลิตโดย บริษัท Hunter Associates 

Laboratory, USA) บันทึกค่าความสว่าง (L*), ค่าความเป็นสีเขียว (a*), ค่าความเป็นสีเหลือง (b*), ค่าความ

อ่ิมตัว (chroma) และค่าเฉดสี (hue angle), การเปลี่ยนแปลงของสีเปลือกผล โดยการใหค้ะแนนจาก 1 ถึง 5 

(ประยุกตจ์าก UC Davis, USA) ดงันี ้1=สีเขียวทัง้ผล, 2=สีเหลือง 20-40% ของพืน้ท่ีผิว, 3=สีเหลือง 41-65% 

ของพืน้ท่ีผิว, 4=สีเหลือง >65-90% ของพืน้ท่ีผิว และ 5=สีเหลือง>90% ของพืน้ท่ีผิว, การเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาล 

ผ่าครึ่งผลสับปะรดเพ่ือตรวจสอบอัตราการเกิด ตามระดับความรุนแรงจากคะแนน 1-5 (ประยุกต์จาก 

Weerahewa and Adiharam, 2005) ดงันี ้1=ไม่ปรากฏอาการ, 2=ปรากฏอาการท่ีแกนและขยายกวา้ง 1-25% 

ของพืน้ท่ีผิว, 3=ปรากฏอาการท่ีแกนและขยายกวา้ง 26-50% ของพืน้ท่ีผิว, 4=ปรากฏอาการท่ีแกนและขยาย

กวา้ง 51-75% ของพืน้ท่ีผิวและ 5=ปรากฏอาการท่ีแกนและขยายกวา้ง 76-100% ของพืน้ท่ีผิว, การเกิดอาการฉํ่า

นํา้ คะแนนการเกิดอาการฉํ่านํา้ตามระดบัความรุนแรงจาก 1 ถึง 5 (ประยุกตจ์าก UC Davis, USA) ดงันี ้1=ไม่

ปรากฏอาการ, 2=ปรากฏอาการฉํ่านํา้ท่ีเนือ้ 1-25% ของพืน้ท่ีผิวทัง้หมด, 3=ปรากฏอาการฉํ่านํา้ท่ีเนือ้ 26-50% 

ของพืน้ท่ีผิวทัง้หมด, 4=ปรากฏอาการฉํ่านํา้ท่ีเนือ้ 51-75% ของพืน้ท่ีผิวทัง้หมดและ 5=ปรากฏอาการฉํ่านํา้ท่ีเนือ้ 

76-100% ของพืน้ท่ีผิวทัง้หมด และการเกิดอาการตาํหนิภายในเนือ้ผล (ประยุกตจ์าก UC Davis, USA) โดยการ

ใหค้ะแนน 1-5 ดงันี ้1=ไม่ปรากฏขัว้ดาํและไม่มีตาํหนิ, 2=ไม่ปรากฏขัว้ดาํแต่มีตาํหนิ, 3=ปรากฏขัว้ดาํแต่ไม่มี

ตาํหนิ, 4 = มีขัว้ดาํและเริ่มมีการเน่าเสีย และ 5=ปรากฏขัว้ดาํและเน่าเสียอย่างรุนแรงทาํการวิเคราะหข์อ้มลูท่ีได้

จากการทดลองดว้ยโปรแกรม SPSS โดยวิธีการวิเคราะหค์่าความแปรปรวน (Analysis of variance, ANOVA) 

และวิเคราะหค์วามแตกตา่งโดยใช ้Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) ท่ีระดบัความเช่ือมั่น 95 เปอรเ์ซน็ต ์
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ผลและวิจารณผ์ลการทดลอง 

การศกึษาผลของ DHECD ซึ่งเป็นบราสสิโนสเตียรอยดแ์อนาลอกต่อคุณภาพการเก็บรกัษาของผลสบัปะรด

พนัธุปั์ตตาเวีย พบว่าอุณหภูมิในการเก็บรกัษาท่ีต่างกนัมีผลทาํใหก้ารสูญเสียนํา้หนักผลแตกต่างอย่างมีนัยสาํคัญ

ทางสถิติ โดยการเก็บรกัษาผลสบัปะรดท่ีอณุหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มีแนวโนม้การสญูเสียนํา้หนกัผลมากกวา่การเก็บ

รกัษาท่ีอณุหภมิู 10 องศาเซลเซียส (Figure 1A) สาํหรบัความแน่นเนือ้ของผล พบวา่อณุหภมิูในการเก็บรกัษาท่ีต่างกนั

มีผลทาํใหค้วามแน่นเนือ้ของผลแตกต่างอย่างมีนยัสาํคญัทางสถิติ โดยการเก็บรกัษาผลสบัปะรดท่ีอณุหภูมิ 10 องศา

เซลเซียส ความแน่นเนือ้ของผลมากกว่าการเก็บรกัษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส (Figure 1B) ปริมาณของแข็งท่ี

ละลายนํา้ไดท้ัง้หมด ปริมาณกรดอินทรียท่ี์ไทเทรตได ้ปริมาณค่าความเป็นกรดด่าง (pH) (Figure 1C, D and E) และ

คา่ความสวา่ง (L*) ของสีเนือ้ผล (Figure 2A) พบวา่ปัจจยัความเขม้ขน้ของ DHECD และอณุหภมิูในการเก็บรกัษาไม่มี

ความแตกต่างทางสถิติทัง้ท่ีอณุหภมิู 10 และ 25 องศาเซลเซียส คา่ความเป็นสีเขียว (a*) ของสีเนือ้ผล พบวา่ทกุชดุการ

ทดลองในระหว่างการเก็บรกัษานาน 0-14 วนั ไม่มีความแตกต่างทางสถิติทัง้ท่ีอุณหภูมิ 10 และ 25 องศาเซลเซียส 

ในขณะท่ีเก็บรกัษาเป็นระยะเวลานานขึน้ 21-28 วนั พบว่าการเก็บรกัษาสบัปะรดท่ีอณุหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ผล

สบัปะรดมีค่าความเป็นสีเขียว (a*) ของสีเนือ้ผล มีแนวโนม้มากกว่าและแตกต่างทางสถิติกบัการเก็บรกัษาท่ีอณุหภมิู 

25 องศาเซลเซียส (Figure 2B) ค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของสีเนือ้ผล พบว่าปัจจยัอณุหภูมิในการเก็บรกัษามีผลทาํ

ให้ค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของสีเนือ้ผลแตกต่างทางสถิติ โดยการเก็บรักษาผลสับปะรดท่ีอุณหภูมิ 10 องศา

เซลเซียส มีแนวโนม้มากกว่าการเก็บรกัษาท่ีอณุหภูมิ 25 องศาเซลเซียส (Figure 2C) ค่าความอ่ิมตวั (chroma) ของสี

เนือ้ผล พบว่าปัจจยัอณุหภูมิในการเก็บรกัษามีผลทาํใหค้่าความอ่ิมตวั (chroma) ของสีเนือ้ผลแตกต่างทางสถิติ โดย

การเก็บรกัษาผลสบัปะรดท่ีอุณหภูมิ  25 องศาเซลเซียส สบัปะรดมีคา่ความอ่ิมตวั (chroma) ของสีเนือ้ผลมากกว่าท่ี

อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส (Figure 2D) ค่าเฉดสี (hue angle) ของสีเนือ้ผล พบว่าการเก็บรักษาสับปะรดนานเป็น

ระยะเวลา 0-14 วนัทัง้ 2 อุณหภูมิ ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ แต่เม่ือรกัษานานขึน้ 21- 28 วนั พบว่าการเก็บรกัษา

สับปะรดท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส มีค่ามากกว่าและแตกต่างทางสถิติกับการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศา

เซลเซียส (Figure 2E) คะแนนสีเปลือกของผล การเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาล การเกิดอาการฉํ่านํา้ และการเกิดอาการ

ตาํหนิภายในเนือ้ผล พบว่าปัจจยัอณุหภูมิในการเก็บรกัษามีผลทาํใหแ้ตกต่างทางสถิติ โดยการเก็บรกัษาผลสบัปะรด

ท่ีอณุหภมิู 10 องศาเซลเซียสมีแนวโนม้การเกิดอาการนอ้ยกว่าการเก็บรกัษาท่ีอณุหภมิู 25 องศาเซลเซียส (Figure 3) 

ส่วนอิทธิพลร่วมระหว่างความเข้มข้นของ DHECD กับอุณหภูมิท่ีใช้ในการเก็บรักษา พบว่าการพ่น

สารละลาย DHECD ความเขม้ขน้ 0.5 µM ทุกเดือนและการเก็บรกัษาผลสบัปะรดท่ีอณุหภูมิ 10 องศาเซลเซียส  มีผล

ทาํใหค้่าความแน่นเนือ้ของผลมากท่ีสดุ นอกจากนีย้งัพบว่าการพ่นสารสารละลาย DHECD ความเขม้ขน้ 1.0 µM ทุก

เดือนและการเก็บรักษาผลสับปะรดท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส มีผลทาํใหเ้ปอรเ์ซ็นตก์ารสูญเสียนํา้หนัก การ

เปลี่ยนแปลงสีเปลือกของผล การเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาล การเกิดอาการฉํ่านํา้ และการเกิดอาการตาํหนิภายในเนือ้ผล

นอ้ยท่ีสุด จากการศึกษาผลของบราสสิโนสเตียรอยดแ์อนาลอกต่อการเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาล และคุณภาพการเก็บ

รกัษาของผลสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวีย พบว่าการพ่นสารละลาย DHECD ความเขม้ขน้ 0.5 หรือ 1.0 µMทุกเดือน มีผล

ทาํใหช้ะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพผลผลิตไดดี้ท่ีสดุ และสามารถชะลอการเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาลของผลสบัปะรด

พันธุปั์ตตาเวียไดท่ี้อุณหภูมิตํ่า สอดคลอ้งกับ (Hui Gao et al., 2015) รายงานว่าการใช ้24-epibrassinolide ท่ีระดบั

ความเขม้ขน้ 10 µM ร่วมกบัเก็บรกัษาท่ีอณุหภูมิ 1 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 วนั สามารถยบัยัง้การเกิดอาการไสส้ี
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นํา้ตาลระหว่างการเก็บรกัษาท่ีอณุหภูมิตํ่า และลดการสญูเสียนํา้หนกั การรั่วไหลของอิเลก็โทรไลตข์องมะเขือได ้(Zhu 

et al., 2010) ชีใ้หเ้ห็นว่าการใช ้บราสสิโนสเตียรอยด ์         ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 5 µM สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลง

คณุภาพผลผลิตพทุราจากการชราภาพไดอ้ย่างมีประสิทธิภาพและสามารถยงัยัง้การผลิตเอทิลีนได ้จากการศกึษาครัง้

นีก้ารเก็บรกัษาผลสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวียท่ีอณุหภูมิ 10 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการเสื่อมสภาพของผลสบัปะรด

พันธุ์ปัตตาเวียไดดี้กว่าการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ซึ่งการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส 

สามารถเก็บรกัษาไดเ้ป็นระยะเวลานานถงึ 28 วนั และสามารถชะลอการเกิดอาการไสส้ีน ํา้ตาลไดดี้กวา่การเก็บรกัษาท่ี

อณุหภมิู 25 องศาเซลเซียส ซึง่สามารถเก็บรกัษาไดเ้พียง 21 วนั เน่ืองจากอณุหภมิูเป็นปัจจยัท่ีมีอิทธิพลเป็นอย่างมาก

ต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพและกระบวนการเมแทบอลิซึมต่าง ๆ ภายในผลผลิตหลงัเก็บเก่ียว (Fuchs et al., 1995) 

นอกจากนี ้พบว่าการพ่นสารละลาย DHECD ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.75 µM และอณุหภูมิในการเก็บรกัษาไม่มีผลต่อ

การเปลี่ยนแปลงคณุภาพหลงัการเก็บเก่ียวของผลสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวีย 

 

 
Figure 1 Effect of brassinosteroids analogue on weight loss (A), Firmness (B), Total soluble solid (C), 

Titratable acidity (D) and pH (E) of ‘Pattawia’ pineapple after storage for 28 days. 
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Figure 2 Effect of brassinosteroids analogue on L* value (A), a* value (B), b* value (C), chroma (D), 

and hue angle (E) of ‘Pattawia’ pineapple after storage for 28 days. 
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Figure 3 Effect of brassinosteroids analogue on appearance score (A), internal browning score (B),  

 flesh translucency score (C), and internal browning defect score (D) of ‘Pattawia’ pineapple  

 after storage for 28 days. 

 

สรุป 

การพ่นสารละลายบราสสิโนสเตียรอยดแ์อนาลอก (DHECD) และอุณหภูมิการเก็บรกัษามีผลต่อการ

เปลี่ยนแปลงคณุภาพหลงัการเก็บเก่ียวของสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวีย โดยการพ่นสาร DHECD ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 

0.5 และ 1.0 µM ทุกเดือนในแปลงปลูกและการเก็บรกัษาผลสบัปะรดท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส สามารถ

ชะลอการเปลี่ยนแปลงคณุภาพหลงัการเก็บเก่ียวของผลสบัปะรดพนัธุปั์ตตาเวียได ้
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